
 
 
 

รายละเอียดการแข่งขัน 
การประกวดแข่งขัน “สาวไหมด้วยอุปกรณ์พื้นบ้าน”  

งานไหมสุรินทร์ ไหมพรีเมี่ยม 
วันเสาร์ที่ 26 สิงหาคม  2566 ณ TTR Square โรงแรมทองธารินทร์ จังหวัดสุรินทร์ 

 

1. วัน เวลา สถานที่ในการแข่งขัน “สาวไหมด้วยอุปกรณ์พื้นบ้าน”  
▪ วันเสาร์ที่ 26 สิงหาคม 2566 เวลา 13.00 – 15.00 น. 
▪ สถานที:่ ณ TTR Square โรงแรมทองธารินทร์ จังหวัดสุรินทร์ 

2. คุณสมบัติผู้เข้าแข่งขัน  
▪ ประชาชนทั่วไป ไม่จำกัดอายุ ทีมละ 2 คน รับจำนวนจำกัด ไม่เกิน 10 ทีม 

3. หลักฐานการสมัคร 
▪ สำเนาบัตรประชาชน คนละ 1 ชุด 
▪ ใบสมัคร 

4. กฎ กติกา การแข่งขัน  
4.1  ผู้แข่งขันต้องเตรียมอุปกรณ์สำหรับการสาวไหม ดังนี้ 

(1) เตาไฟและถ่านไม้ 
(2) หม้ออลูมิเนียมสำหรับใส่น้ำต้มรังไหม 
(3) พวงสาวไหมพ้ืนบ้าน 
(4) เหล่งสาวไหมสำหรับทำใจไหม 
(5) ไม้คีบสำหรับเกลี่ยเส้นไหม ช้อนและชามสำหรับตักและใส่ดักแด 
(6) กระด้งใส่รังไหมและเส้นไหม 
(7) ถังน้ำและขันน้ำ 
(8) อุปกรณ์อ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการสาวไหม  

4.2  ผู้แข่งขันต้องสาวไหมภายในเวลา 2 ชั่วโมง 
4.3  ผู้แข่งขันต้องทำไจไหมด้วยเหล่ง  
4.4  ผู้แข่งขันต้องประจำอยู่เฉพาะในส่วนแข่งขันที่ตนรับผิดชอบและทำความสะอาดให้เรียบร้อยก่อนออกจากพ้ืนที่ 
4.5  ผู้แข่งขันต้องมารายงานตัวที่กองอำนวยการฝ่ายการประกวดและแข่งขัน ตั้งแต่เวลา 11.00 ถึง 12.00 น. 
****(หากเกินเวลาที่กำหนด จะถือเป็นการสละสิทธิ์)**** 

4.6  สิ่งที่ผู้จัดงาน จัดเตรียมให้ผู้เข้าแข่งขัน ได้แก่ รังไหมพันธุ์ลูกผสมเหลืองสระบุรีหรือเหลืองไพโรจน์ น้ำหนัก 
8 ขีด (800 กรัม) 

4.7  การแต่งกาย ควรมีส่วนใดส่วนหนึ่งของเครื่องแต่งกายเป็นผ้าไหม 



5. เกณฑ์การตัดสิน   
เกณฑ์การให้คะแนน (วัตถุดิบจากไหมและหม่อน) (คะแนนเต็ม ๑๐๐ คะแนน) 

5.1  การเตรียมการ (10 คะแนน) 
(1) เตรียมวัสดุ อุปกรณ์       5 คะแนน 
(2) ปฏิบัติงานตามข้ันตอน      5 คะแนน 

5.2  กระบวนการ (10 คะแนน) 
(1) มีสุขลักษณะที่ดีในการปฏิบัติงาน     10 คะแนน 

5.3  คุณภาพเส้นไหม (60 คะแนน) 
(1) เส้นไหมมีขนาดสม่ำเสมอ สะอาด รวมตัวดี และไม่มีปุ่มปม  30 คะแนน 
(2) เส้นไหมมีสีสม่ำเสมอ (นอก กลาง และ ใน)    15 คะแนน 
(3) การทำใจไหมจำนวน 4 จุดขึ้นไป จำนวนเปาะ 5-6 เปาะ  10 คะแนน 
(4) เส้นรอบวงใจไหมไม่เกิน 150 เซนติเมตร    5 คะแนน 

5.4  ปริมาณเส้นไหม (20 คะแนน) 
(1) น้ำหนักเส้นไหม ตั้งแต่ 100.00 กรัมขึ้นไป (1 ขีด)   20 คะแนน 
(2) น้ำหนักเส้นไหม ระหว่าง 90.00 - 99.99 กรัม    18 คะแนน 
(3) น้ำหนักเส้นไหม ระหว่าง 80.00 - 89.99 กรัม    17 คะแนน 
(4) น้ำหนักเส้นไหม ระหว่าง 70.00 - 79.99 กรัม    16 คะแนน 
(5) น้ำหนักเส้นไหม น้อยกว่า 70.00 กรัม     15 คะแนน 

 ** ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด ** 
6. รางวัลการแข่งขัน  

▪ รางวัลชนะเลิศ จะได้รับเงินรางวัลจำนวน 5,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 
▪ รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 จะได้รับเงินรางวัลจำนวน 3,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 
▪ รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 จะได้รับเงินรางวัลจำนวน 2,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 
▪ รางวัลชมเชยอันดับ 1 จะได้รับเงินรางวัลจำนวน 1,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 
▪ รางวัลชมเชยอันดับ 2 จะได้รับเงินรางวัลจำนวน 1,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 

(พิธีรับมอบรางวัล ในวันเสาร์ที่  26 สิงหาคม 2566 ณ TTR Square โรงแรมทองธารินทร์ จังหวัดสุรินทร์) 

7. วิธีการสมัคร  
▪ ผู้เข้าแข่งขันจะต้องกรอกแบบฟอร์มใบสมัครส่งให้ผู้จัดการแข่งขันภายใน วันจันทร์ที ่24 สิงหาคม 2566 

เวลา 16.30 น.  
▪ ผู้สมัคร สามารถดาวน์โหลดใบสมัคร หลักเกณฑ์การแข่งขันประกวดได้ที่  

Website: https://fmt.surin.rmuti.ac.th/ 
▪ ติดต่อสอบถาม: 092 6120222  โทร/ ID Line: thongtarin22  
▪ ประกาศรายชื่อผู้ที่ได้รับเลือกเข้าแข่งขัน ในวันพฤหัสบดีที่ 25 สิงหาคม 2566  

Website: https://fmt.surin.rmuti.ac.th/ 
****************************************** 

https://fmt.surin.rmuti.ac.th/


 

 

ใบสมัคร 
การประกวดแข่งขัน “สาวไหมด้วยอุปกรณ์พื้นบ้าน”  

งาน Thai silk fair 2023 “ไหมสุรินทร์ ไหมพรีเมี่ยม”  
วันเสาร์ที่ 26 สิงหาคม  2566 ณ TTR Square โรงแรมทองธารินทร์ จังหวัดสุรินทร์ 

............................................................ 
 
ทีมที่ …………ชื่อกลุ่มผู้ผลิตผ้าไหม……………………………………………………………………..………………………………………… 
 

                ที่อยู่………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ชื่อผู้สมัคร 

ที ่ ชื่อ - สกุล เบอร์โทรศัพท์ 
1   

2   

 
หมายเหตุ 

1. รับสมัครตั้งแต่บัดนี้ ถึงวันที่ 24 สิงหาคม 2566 
2. ส่งใบสมัครพร้อมหลักฐานด้วยตนเอง เคาน์เตอร์ โรงแรมทองธารินทร์ จังหวัดสุรินทร์  
3. ผู้ประสานงาน นายเสริมศักดิ์ ชาโนสี เบอร์โทรศัพท์ 092-6120222 หรือสมัครผ่านทางเว็บไซต์ 

https://fmt.surin.rmuti.ac.th/ 
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